Cene Private, con e senza personale
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rivate, con e senza personale

Dercorsi Catering-Home nasce
dall'esigenza di accontentare tutte quelle
persone che non hanno tempo di cucinare
per 1 loro ospiti, servendo piatti che a casa
sarehbero impossibili da fare..

“Chef Enrico Betti”
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Cene Private, senza personale

I” Ritira qui al Ristorante
2° Scarta
3° Servi ai tuoi ospiti

Insieme all'ordine ti verranno consegnate le istruzioni e |
consigli dello Chef per servire al meglio tutte le portatel
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ot RVIZI0 ENZA PERSONALE




MENU APERICENA

6 ANTIPASTI 1 DOLGE & ABB. VINI

FRITTINI VEGETALL E SUPPLI
POLPETTE AL POMODORO E PARMIGIAND REGGIANO
RICOTTA MANTECATA AL BASILICO E CRUMBLE DI TARALLO
BUFALE DI AMASEN(
PARMIGIANA DI MELANZANE
UITEL TONNE E LA SUA SALGA
FOGAGGIA CON LA MORTADELLA
PLATO DI SALMONE AFFUMIGATO
FOGACCIA NOSTRANA

TIRAMISU

BEVERAGE
UNA BOTTIGLIA DI VINO BIANGO 0 ROS50 OGNI 4 PERGONE

2ot PER PERGONA

ot RVIZI0 SENZA PERSONALE
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MENU GENA

o ANTIPAGTI 2 PRIMI 1 DOLGE & ABB.VINI

FRITTINI VEGETALL E SUPPLI
POLPETTE AL POMODORO E PARMIGIAND REGGIANO
RICOTTA MANTECATA AL BASILICO E CRUMBLE DI TARALLO
BUFALE DI AMASEN(
PARMIGIANA DI MELANZANE
UITEL TONNE E LA SUA SALSA
FOGAGGIA CON LA MORTADELLA
PLATO DI SALMONE AFFUMIGATO
FOGACCIA NOSTRANA

GNOCCHETTO ALLA SORRENTINA CON STRAGGIATELLA E PISTACCHIO
LAGAGNA DELLA TRADIZIONE

DOLCE
TIRAMISU

BEVERAGE
UNA BOTTIGLIA DI VINO BIANGO 0 ROSS0 OGNI 4 PERSONE

§2¢ PER PERSONA

ot RVIZI0 SENZA PERSONALE

PERGURY

GATERING-HOME




ALTERNATIVE SENZA CREF

ANTIPASTI
SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI CON MARMELLATE
PRIMO SALE GON MIELE E NOCCIOLE
PORGHETTA DI ARICCIA
ROAST BEEF CON DEMI GLAGE
INSALATA DI POLPO ALLA MEDITERRANEA (+3€ PER PERSONA)
GAMBERI IN TEMPURA (+2€ PER PERS[]NAK
FRITTURA DI GALAMARI (+3€ PER PERSONA)

PRINI DA FORNO
LAGAGNA AL RAGU BIANCO E PARMIGIAN(
GREGPELLE GON RIGOTTA, SPINAGI E BESGIAMELLA AL PARMIGIANA
LAGAGNA ALLA BOSCAIOLA E\SALSI[}[}IA E PISELLI)
CANNELLONI DELLA TRADIZIONE

PRINI DI STAGIONE
GIIOGCRETTO GON BATTUTO DI MANZO E PORCINI (+3¢ P.P.)
CANNELLONI RAGU BMNGUS[%[JQI FI)%ES[}IAIVIELU\ AL TARTUFD
LASAGNA BIANCA Aﬁ FRUTTI HI MARE 'S+SE P.P.)
GNOCCHETTO ALLA SORRENTINA DI POLPO (+§¢€ P.P.)

ot RVIZI0 ENZA PERSONALE
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Lista \lini Extra

Bollicine:

Albaluna spumante 20¢
Franciacorta Brut §5¢
Chamapagne Billiecart-Salmon Brut Reserve 120€

\ini Bianchi:
Chardonnay 20¢
Pinot Grigio 22¢

Riholla Gialla 22€
Vermentino 20€

ini Rossi:
Valpolicella Ripasso 35t
Merlot 22€

URol
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bene Private, con Show Cooking

Aggiungi 2 Chef al pacchetto Cena
Jhlt
e scegli cosa farti preparare..

Tutte le attrezzature per il corretto svolgimento dell’evento
li portiamo noil £ [asciamo [a tua cucina pulital
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ahow Cooking

Gnocchetto con pomodoro, stracciatella e pistacchio
Fettuccina cacio pepe e carciofi alla brace

Cavatello con asparagi e guanciale
Raviolo di Gricia e guanciale croccante
acialatiello con battuto di manzo, pecorino e arancia
candita

Raviolo agli scampi e la sua hisque con croccante al
timo (+&¢€ per persona)

scialatiello con vongole, battuto di cernia e limone

(+4€ per persona)
Risotto ai porcini e tartufo (+5t per persona)
Risotto con essenza di gamberi rossi e hattuto di

crudo (+6€ per persona)

bene Private, con Show Cooking
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Gene Private, con Show Cooking
& servizio Gamerieri/Barman

Aogiungi Personale:
per ogni Cameriere 100¢
per ogni Barman 120¢

PERGURS
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Attrezzatura

Aooiungi Materiale:
Piatti, bicchieri, posate, alzatine buffet ecc..

(3 quotare a seconda del numero dei tuoi ospiti
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Open Bar

oelezione di Cocktall

opritz
Mojito
\egroni
bin Tonic/Lemon
Rum & Cola

aelezione di Rum & Whiskey
oervizio di Caffe Amari & Grappe

la quotare a seconda del numero dei tuoi ospiti

bene Private, con Show Cooking

PERGURY
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Cene Private, con e senza personale
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